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Znak postepowania: KGS.2741.22.2025

OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA

Mieso, dréb i jego przetwory

Lp. Nazwa produktu Opis produktu

1. | Boczek surowy Konsystencja jedrna i elastyczna, niedopuszczalne
mieso galaretowate, zapach swoisty,
charakterystyczny dla miesa wedzonego, okres
przydatnosci do spozycia powinien wynosi¢ nie mniej
niz 5 dni od daty dostawy

2. | Filet z kurczaka Miesénie piersiowe z kurczaka pozbawione skory, kosci
i éciegien; dopuszczalne niewielkie napieci miesni
powstate podczas oddzielania od skéry i koséca;
powierzchnia gtadka, czysta

3. | Kabanosy Kietbaski drobiowo-wieprzowe, zawartos¢ migsa
L powyzej 75%
4. | Kietbasa ze éwiniobicia O zawartosci miesa wieprzowego min. 77%, termin
waznosci nie mniej niz 14 dni od daty dostawy
5. | topatka bez kosci topatka wieprzowa bez kosci, bez skdry; dopuszczalna

pokrywa ttuszczowa do 4 mm; element nie moze
posiadac przekrwien i strzepdw miesni; powierzchnia

gtadka, czysta

6. | Pardwki cienkie Kietbasa homogenizowana wieprzowa, zawartosé

B miesa powyzej 50%

7. | Pasztet drobiowy 130 g Mieso drobiowe kurczak lub indyk, brawa jasna,
konsystencja gtadka, smak subtelny

8. | Pasztet foremka Opakowanie prostokatna foremka, wyréb miesno-
warzywyny, mieso: drobiowe, wieprzowe

9. | Porcja rosotowa Mieso w porcji rosofowej o barwie jasnej czyste

pozbawione nadmiaru tluszczu  sktad  czedci
L drobiowych ( skrzydeka, udka,korpus kurczaka)

10. | Schab bez kosci Schab wieprzowy bez kosci, bez okrywy ttuszczowej,
powierzchnia czysta, gtadka; niedopuszczalne glebokie
zaciecia
11. | Szynka wedzona gotowana | Mieso wieprzowe, podane peklowaniu, delikatnemu
wedzeniu oraz gotowaniu, wyglad jasnorézowy,
jednolita struktura soczysta, smak lekko stonawy z
wyczuwalng nutg wedzenia, konsystencja delikatna,
miekka fatwa do krojenia




12.

Poledwica w kotle
gotowana

Poledwica wieprzowa, gotowana, barwa jasnorézowa
o jednolitej zwartej strukturze, smak stonawy,
konsystencja miekka, krucha

13,

Schab pieczony

| Wyréb wieprzowy pieczony-parzony

14,

Poledwica wisniowa

Poledwica wieprzowa wyrdzniajgca sie subtelnym
owocowym akcentem, wyglad jasnorézowa, jednolita
zwarta struktura, smak lekko stonawy z wyczuwalna
nutg wisni nadajaca lekko stodkawy aromaty
charakter, konsystencja krucha, soczysta i bardzo
miekka

15.

Kietbasa kolska

Kietbasa wieprzowa wedzona, barwa jasnobrazowa do
ciemniejszego po wedzeniu, smak i aromat
intensywny, lekko pikantny, z wyraznym aromatem
wedzenia i przypraw (czosnek, pieprz majeranek),
zwarta, przy krojeniu sprezysta

16.

Pieczen rzymska

Wedlina przygotowana z mielonego migsa
wieprzowego, przypraw, wyglad jasnorézowa do lekko
brazowej na zewnatrz, jednolita struktura czgsto z
widocznymi przyprawami lub warstwa ttuszczu , smak
i aromat delikatny, lekko stonawy, doprawiony
czosnkiem, pieprzem i majerankiem, konsystencja
miekka, soczysta

17. |

Poledwic z indyka

Produkt blokowy wytwarzany z potgczonych kawatkéw
fileta z kurczaka, zawarto$¢ miesa powyzej 60%

18, |

Indyk w galarecie

Produkt drobiowy parzony w ostonce niejadalnej,
mieso drobiowe powyzej 30%, warzywa (marchew,
ogorek konserwowy)

19.

Kietbasa zywiecka

Kietbasa wieprzowa, barwa jasnobrazowa do
ciemniejszego w wyniku wedzenia, smak i aromat
intensywny, lekko pikantny, wyraznie wedzony

20.

Szynka chlebowa

Wedlina wieprzowa, barwa jasnorézowa, jednolita
struktura, smak i aromat lekko stonawy, delikatnie
przyprawiony

21. |

Szynka konserwowa

Produkt blokowy wytwarzany z potgczonych kawatkéw
miesi szynkowych, zawartos¢ migsa powyzej 60%

22.

Szynka w kotle gotowana

Wedlina z szynki wieprzowej, peklowana, barwa
jasnorézowa, smak i aromat tagodny, delikatnie
sfonawy, naturalny aromat miesa bez intensywnego
wedzenia,

23.

Szynka wedzona

Wedlina z szynki wieprzowej, peklowana, podana
procesowi wedzenia, ktéry nadaje jej
charakterystyczny aromat, barwa jasnorézowa z lekko
brazowa skorkg po wedzeniu zwrata i jednolita
struktura, smak i aromat wyraZny lekko stonawy z
charakterystyczna nuta dymu wedzonego

24.

Szynka z puszki

Konserwa wedlina wieprzowa przygotowana z
gotowanej lub pieczonej szynki hermetycznie




zamknieta w puszcze, barwa jasnorozowa, jednolita i
zwarta struktura czesto z lekkim potyskiem
wynikajgcym z zalewy, smak lekko stonawy,
konsystencja miekka, wilgotna, tatwa do

_ rozdrobnienia

25. | Kietbasa szynkowa Wedlina z migsa wieprzowego gtéwnie szynka
poddana peklowaniu i wedzeniu i gotowaniu barwa
jasnorézowa, smak lekko stonawy, subtelnie wedzony,
o fagodnym aromacie miesa

26. | Udko z kurczaka Element tuszki kurczecej obejmuje cze$¢ udowa z
otaczajagcymi je miesniami. Udziec wiasciwie
umiesniony prawidtowo wykrwawiony i ociekniety,
linie ciecia rowne gtadkie, powierzchnia powinna by¢
czysta, wolna od jakichkolwiek widocznych substanciji
obcych, zabrudzen lub krwi, waga jednostkowa
ok.300g, barwa miesni naturalna, jasnorézowa nie
dopuszcza sie wylewdw krwawych w miesniach, skéra
bez przebarwien i uszkodzenn mechanicznych oraz
resztek upierzenia, zapach naturalny
charakterystyczny dla migsa z kurczaka
niedopuszczalny zapach swiadczacy o procesach
rozktadu miesa przez drobnoustroje

27. | Zotadki Podroby z kurczaka, indyka, barwa jasnorézowa,
sprezysta struktura

Dostarczone mieso Swieze niemrozone

Dostawy bedg realizowane sukcesywnie w dni robocze tj. od poniedziatku do pigtku

w godzinach od 6:00 do 8:00 w ilosciach i terminach okreslonych przez Zamawiajacego,

po uprzednim telefonicznym zgtoszeniu z minimalnie jednodniowym wyprzedzeniem
przekazujac zywno$é osobie upowaznionej do odbioru i kontroli ilosciowej oraz jakosciowe;.
- Wykonawca dostarcza towar na miejsce okreslone przez Zamawiajgcego nieodptatnie

- do kazdej dostawy Wykonawca dotacza dokument WZ lub Fakture.

- opakowania zbiorcze beda wypozyczone zamawiajgcemu nieodptatnie lub wliczone w cene
towaru.

- termin realizacji zamodwienia : od 09.01.2026 r. do 31.12.2026 .

Produkty musza spetnia¢ wymagania okreslone w ustawie z dnia 25 sierpnia 2006 r o
bezpieczenstwie zywnosci i zywienia (Dz. U. z 2023 r. poz. 1448) i by¢ oznakowany zgodnie z
Rozporzadzeniem Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi z dnia 23.12.2014 ,,w sprawie
znakowania poszczegdinych rodzajéw srodkéw spozywcezych” (Dz. U z 2015r., poz. 29 z poin.
zm.), a takie wymagania okreslone Rozporzadzeniem Ministra Zdrowia z dnia 26 lipca 2016
r. w sprawie grup $rodkéw spozywczych przeznaczonych do sprzedaiy dzieciom i mtodziezy
w jednostkach systemu oswiaty oraz wymagan, jakie muszg spetniac srodki spozywcze
stosowane w ramach zywienia zbiorowego dzieci i mtodziezy w tych jednostkach. Produkty
muszg ponadto odpowiada¢ warunkom jakosciowym zgodnie z obowigzujgcymi atestami,
prawem zywnosciowym oraz obowigzujacymi zasadami GMP, GHP, oraz systemem HACCP,
tzn. spetnia¢ wymagania zawarte w ustawie o warunkach zdrowotnych zywnosci i Zywienia z

aktualnym terminem przydatnosci do spozycia.
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